CHAMPAONE

MICHEL GONET

CHAMPAGNE

MICHEL GONET

Importations Rossignol

Brut Réserve
Champagne

Couleur : Blanc

Millésime : 2013
Appellation : Champagne

Dosage : Brut 6g/L

Terroir : Vindey, prés de Sézanne, Montgueux (butte
crayeuse excellente pour les chardonnays) et Fravaux
(coteaux crayeux, climat plus continental favorable
aux pinots noirs).

Assemblage: 30%Chardonnay
70% Pinot Noir

Caractéristique : Couleur or pale, tirant |égerement
sur un jaune paille tres clair, quelques reflets verts
indiguent la forte présence du chardonnay. Nez vif et
puissant, laissant apparaitre des senteurs briochées et
fruitées avec des ardmes persistants.

En bouche, I'attaque est douce et délicate. La mousse
est élégante. La puissance du corps est longue et
persistante. Les aromes beurrés et briochés prouvent
le long élevage en bouteille. La combinaison du tout
témoigne d’'une harmonie et d’un équilibre parfait.

Prix : $52.75
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