
   

   

   
 

  

 

Couleur : Blanc   
  

Millésime : 2022 
 

 Appellation : Bourgogne 
 

Cépage : 100% Chardonnay 
  

Terroir : sol argilo-calcaire 
  

Exposition des vignes: sud et ouest 
 

Age moyen des vignes: 10 ans 
 
Vinification : débourbage statique de 12 à 24 heures, avant fermentations 

alcoolique et malolactique en cuve inox thermorégulées. 
 
Élevage: 12 mois sur lies fines en cuve inox 

  
Caractéristique :  dans sa jeunesse, un vin floral et fruité, qui évolue vers 

la minéralité chablisienne. 
 
PRIX : $31.05 
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